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Otvoren projekat ,,Ukusi Italije” |
u Arqma, City .i Conto marketima
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Zvanicnim dogadajem odrzanim u BIG Fashion Podgorica, kompanija Domaca trgovina
nastavila je uspjesnu visegodisnju saradnju sa Ambasadom Italije u Podgorici i ltalijanskom
agencijom za spoljnu trgovinu, kroz projekat ,Ukusi Italije”, posveéen promociji autentiénih
italijanskih proizvoda.

Ovaj projekat vec¢ trecu godinu za redom donosi kupcima u Aroma, City i Conto marketima
pazljivo odabrane proizvode iz Italije, sa ciljem da dodatno priblizi kvalitet, tradiciju i bogatu
gastronomsku kulturu ove zemlje.

Zvaniénom otvaranju prisustvovali su Andreina Marsella, ambasador Italije u Crnoj Gori,
kao i Antonio Ventresca, direktor ICE - Italijanske agencije za spoljnu trgovinu, kancelarija
u Beogradu i Podgorici. Ispred kompanije Domaca trgovina, dogadaju je prisustvovala
direktorica poslovnog razvoja, Jelena Knezevié Viahovié.

Projekat ,Ukusi ltalije® predstavlja vaznu inicijativu koja dodatno osnazuje trgovinske i kulturne
veze izmedu dvije zemlje, nudeci potroSacima autenti¢no iskustvo italijanske gastronomije.
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Ambasador Italije u Crnoj Gori, Andreina Marsella,
istakla je da je saradnja sa kompanijom Domaca
trgovina obnovljena i trecu godinu zaredom, sto
potvrduje uspjeh ove inicijative i snazno partnerstvo
sa ltalijom. Tokom prethodnih izdanja promocije,
kontinuirano je Sirena ponuda italijanskih proizvoda,
kako u pogledu kvaliteta, tako i u pogledu kvantiteta,
c¢ime je omogucena njihova sve veca zastupljenost
u supermarketima Aroma, City i Conto.
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ICE - Italijanska agencija za spoljnu trgovinu
podrzala je ovaj projekat, a prilikom
inauguracije obratio se direktor kancelarije,
Antonio Ventresca:

Jnicijativa pokazuje sve vecu zrelost u
upravljanju i valorizaciji prodajnih kanala
posvecenih italijanskim proizvodima, pri ¢emu
se posebna paznja posvecuje kvaltetu,
auteticnosti i vjestini da se prenese vrijednost
oznake ,Made in ltaly” kroz stukturisanu i
kvalitetnu ponudu.
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pozitivan signal jacanja ovog sektora i saradnje
sa lokalnim firmama. Projekat ¢e se nastaviti u
narednim mjesecima kroz dodatne promotivne
aktivnosti, medu kojima su tematske i
degustacione vecere, sa ciliem da se istaknu
raznovrsnost i kvalitet italijanskih proizoda
prisutnih na trzistu.”

Tokom inauguracije prisutnima se obratila predstavnica
Domace trgovine Jelena Knezevic Viahovic:

.Ukusi Italije za nas predstavljaju vazan projekat koji vec
trecu godinu potvrduje svoju vrijednost, kontinuitet i znacaij,
kako za nase partnere, tako i za nase kupce.

Nakon dva uspjesno realizovana projekta tokom 2023. i
2024. godine, zajedno smo odlucili da nastavimo sa
njegovom redlizacijom i ove godine.

Do 3l. jula, kupci ¢e imati priliku da u Aroma, City i Conto
marketima otkriju bogat izbor autenticnih italijanskih
proizvoda. Italija je sinonim za kvalitet, tradiciju i kulturu
uzivanja u hrani, a upravo taj dozivljaj zelimo prenijeti kroz
pazljivo odabranu ponudu, posebno oznacene italijanske
proizvode, atraktivne akcije i dodatne promotivne aktivhosti
i degustacije”.

Projekat "Ukusi Italije” trajace od 8.maja do 31. jula, gdje ¢e kupci biti u prilici da biraju
posebne italijanske proizvode pravog kvaliteta, dostupne samo u Aroma, City i Conto
marketima.
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PRAVI ITALIJANSKI LJESNICI,

PAZLJIVO ODABRAN KAKAD
| SAVRSENO KREMASTA TEKSTURAL™

.....

wegs MY EUr

Krem Nutkao
cacao 750 g

CREMA BICOLORE
CON CACAO E NOCCIOLE
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Hljeb Pan Bauletto
Integrale Barilla
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Tjestenina Lori
viSe vrsta 500 g




Tjestenina Garofalo
vise vrstt 500 g
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LANIMLJIVOSTI 0 ITALIJI
| ITALIJANSKOJ HRANI

Italija je jedna od najuticajnijih kulinarskih
destinacija na svijetu. Njena hrana je spoj
tradicije, jednostavnosti i lokalnih obicaja koji
se ¢uvaju vijekovima.

Pizza nije oduvijek bila “luksuz”

Pizza je nastala u Napulju kao hrana za siromasne.
Prvobitno je bila jednostavan hljeb sa dodacima
poput paradajza i maslinovog ulja. Danas je jedan
od najpoznatijih simbola Italije i svijeta.

Postoji “pravilo” za tjesteninui sos

Italijani ne kombinuju nasumiéno pastu i sos. Oblik
tjestenine utiCe na to koji se sos koristi:

kratka pasta — gusti sosovi

duga pasta — lagani sosovi

Suplja pasta — kremasti umaci

Italija ima stotine vrsta sira

Parmezan, mozzarella, gorgonzola i pecorino samo
su dio ogromne tradicije sireva. Mnogi sirevi imaju
zastiéeno porijeklo i mogu se proizvoditi samo u
odredenim regijama.

Paradajz nije oduvijek bio italijanski

lako je danas kljuéni sastojak italijanske kuhinje,
paradajz je u Evropu dosao iz Amerike. Italijani su
ga vremenom pretvorili u osnovu svojih
najpoznatijih jela.

Maslinovo ulje je “teéno zlato”

Italija je jedan od najvedih proizvodaca
maslinovog ulja. Kvalitetno ulje se koristi ne
samo za kuvanje, vec i kao zavrsni dodatak
jelima.

Gelato vs. sladoled

Italijanski gelato ima:

manje masti

manje vazduha

intenzivniji ukus

Zbog toga je gus€i i “puniji’ nego klasiéni
sladoled.

Vino je dio kulture, ne luksuz

U Italiji se vino €esto pije uz obrok svakodnevno,
u umjerenim koli¢inama. Svaki region ima svoje
sorte grozda i specijalitete.

Cesnjak i bosiljak su osnova ukusa

Mnogi italijanski recepti poc¢inju sa
jednostavnom kombinacijom: maslinovo ulje,
bijeli luk i bosiljak. Ovi sastojci daju “prepoznatljiv
italijanski miris”.

Hljeb se nikad ne baca

U italijanskoj tradiciji, hljeb ima posebno mjesto.
Cesto se koristi i u drugim jelima (npr. u supama
ili salatama) kako se nista ne bi bacalo.

Recepti se prenose generacijama

Mnogi italijanski recepti nisu zapisani u
knjigama, veé se uce “od koljena do koljena”

- sa roditelja na djecu, uz male porodiéne tajne.

Obrok je drustveni dogadaj

Rucak i vecera u ltaliji nisu brzi obroci. Oni su
vrijeme za porodicu, razgovor i uzivanje. Cesto
traju duze i sastoje se od vise jela.
“Jednostavno’ je filozofija
Italijanska kuhinja se temelji na ideji da je manje
vise. Kvalitetni sastojci su vazniji od
komplikovanih tehnika.
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Lazanje Semola
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Hinck Whdegrnin - Negro Integral - Proto Integral

Riza Gallo
crna, crvena 500 g
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RISOTTO AL NERO DI SEPPIA

Sastojci (za 4 osobe)

.+ 300 garborio ili carnaroli rize
e 500 g sipe ili lignji

¢ 2 kesice mastila sipe

e 1 maniji crni luk

e 2 ¢ena bijelog luka

100 mi bijelog vina
oko 1l ribljeg temeljca
maslinovo ulje

so i biber

svjeii persun

" & @® @

Priprema
Na maslinovom ulju proprziti sitno sjeckani crni i bijeli luk.
" Dodati oéiséenu i isje¢enu sipu ili lignje i kratko dinstati.
Ubaciti rizu i mijesati 1-2 minuta dok ne postane
staklasta. Dodati bijelo vino i pustiti da ispari. Postepeno
dolivati topli riblji temeljac uz stalno mijesanje. Pred kraj

. kuvanja dodati mastilo sipe i dobro promijesati dok rizoto
' ne dobije karakteristicnu crnu boju. Zaginiti po ukusu i
posuti svjezim persunom.

Italijanski trik:

Pravi italijanski rizoto treba da bude kremast i lagano
“talasast” kada se servira — nikada suv.

Najbolje se sluZi uz ¢asu bijelog vina i nekoliko kapi
kvalitetnog maslinovog ulja.
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BE ITALIJANSKI KEKS ZA SVAKODNEVNI UZITAK §
LAGANI, KRHKI | SAVRSENI UZ KAFU
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Keks Baroni sa komadiéima
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9 eur . 4& ’
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MNeutro Roberts dezodorans
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Dezodorans Malizia
vige vrsta 150 mil

| GENERA|
BacNODOCCIA

NEUTRO [ pacnoDocCIA
MLUSCHIO BIAMNC SCHIUMA
| pasotieste |
NEUTRO

MORAE '\.1UH|O

TONIFILAN
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Genera krema,

TEa i kupka'i pjena za kupanje

vige vrstall
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Sampon W&G
vise vrsta 360 ml
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Sneaker care pjena 200 ml,

sprej 200 ml i dezodorans 150

ml za patike
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Sunder sa pigmentom za
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GEL

COLA
FLAVOLR
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Losion protiv krpalja |
komaraca Zig Zag
Trop.00
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MpgvicaLIe!

} Enervit Sport Gel Cola,
Trc?picul 25mi

@guwr A
GEL ' ‘ 1, eur

T Enaﬁrit 'Sport Gel citrus
oy with caffe 26 mi

4 99
9 eur

11 eur

‘Enervit Sport Pre sport 3 y7ag D popunturo
Orange 60 ml _ 15 mil .

Mlijeko protiv komaraca
Zig Zag Baby (1+) 100 mi



AUTENTICNI UKUSI ITALIJE

Italijanska gastronomija se ne zasniva na komplikovanim tehnikama, veé na postovanju tradicije i
vrhunskim sastojcima. Svaki region Italije ima svoje specijalitete, a mnoga jela su postala simbol cijele
zemlje.

Risotto alla Milanese - prepoznatljiv po svojoj kremastoj teksturi i zlatnoj boji koju mu daje safran.
Ovo jelo pokazuje koliko je vaino strpljenje i tehnika u pripremi italijanskih specijaliteta.

Spaghetti alla Puttanesca - intenzivno i aromatiéno jelo koje kombinuje paradajz, masline, kapare i
bijeli luk. Nastalo je kao jednostavan, ali snazan obrok koji odrazava mediteranski karakter.

Osso Buco - tradicionalno jelo iz Milana koje se priprema od telecih koljenica sporo kuvanih u sosu,
¢esto uz rizoto. Ovo jelo predstavlja spoj elegancije i dubokog, bogatog ukusa.

Parmigiana di Melanzane - posebno popularno na jugu. Slojevito jelo od patlidzana, paradajza i sira
koje predstavlja savrsen spoj mediteranskih ukusa.

Minestrone - jedan od klasika italijanske kuhinje. Bogata supa od povréa, koja varira od regije do regije
i ¢esto se priprema od sezonskih namirnica dostupnih u domacinstvu.

Focaccia - ¢esto se priprema u centralnoj Italiji. Mekano i aromatiéno pecivo preliveno maslinovim
uljem i zacinskim biljem, koje se jede kao prilog ili samostaino.

Caprese salad - jednostavna kombinacija paradajza, mozzarelle i bosiljka. Upravo u toj
jednostavnosti ogleda se filozofija italijanske gastronomije — manje sastojaka, vise kvaliteta.

Cannoli - jedan od klasi¢énih deserta. Hrskave cijevi punjene slatkim kremom od ricotte, koje potic¢u sa
Sicilije i predstavljaju simbol svecane kuhinje juga Italije.

Panna Cotta - kremasti desert iz Pijemonta koji se priprema od pavlake i €esto posluzuje uz vocne ili
karamelne prelive.

Italijanska jela nisu samo hrana - ona su iskustvo koje se pamti!
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