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,eur

Pita Jami jabuka 90g

79
qeur
 Pita krompirusa
Jami 130g

geur =

Pita Jami sirnica 130g

Jami brend se istice ne samo
Faznovrsnoséu proizvoda, veé
i posveéenoséuy detaljimau —
pripremi svakog peciva.

Svaka pita, burek ili lisnato

Pecivo pravijena je prema

tradicionalnim recepturama, sa

pazljivo odabranim sastojcima,

kako bi ukus bio autentiéan i

bogat. —



a,eur =

Pltu Jamisa

" peéurkama130g 9
geur 1
geur

Slatka pita Jami
vanlla 1509 ' Trougao sa sirom

— e e Jami170g

.. Slatka pita Jami ——— —

Sumsko voce 150g
- - : =

Pita Jami zeljanica 130g




a,eur
Rustik hljeb sa kisjelim
tijestom 420g

Hljeb sa viSe zrna
Aroma 400g

Hljeb tamni sa viSe zrna
Aroma 380g

1, eur
Hljeb farmerski
Aroma 4009

Hljeb proteinski 400g

Hljeb heljda sa
orasima 400g



a,eur
Baget tamni
La Lorraine 2509

a,eur
Baget francuski
La Lorraine 2509

ﬂ 19

geur

Baget rustik sa heljdom Kajzerica bijela50g
Aroma 110g

0.5

€abata La Lorraine 300g

DURUM HLJEBOVI

Durum ps$enica je vrsta
psSenice poznata po visokom
sadrzaju proteina i tvrdom
zrnu, $to je ¢ini idealnom za
izradu tjestenina i specijalnih
hljebova.

12

Hljeb Durum 400g

Hljebovi od durum psSenice
imaju bogat, orasast ukus,
cévrstu teksturu i zlatnu boju i
hranljiviji su od obi€énog
bijelog hljeba.



Tnmgnu $0
wannM 1009

Pastefica sa 0.::
kajsijom Aroma 809 Pecive Javor

1,eUr

Puz qruzﬁncﬁ
W\ vanila

Dansko pecivo

mmln
Liihﬂ‘i’u PE(iVD TR R ,eur : AR L

- \ Lisnate peuvu

B\ Coko vanila -+

1,eur

Pletenica
W -
coko vanila

punjeno 4 L[
P istaci jem a

Ma{m {a

borovnicom



Krofna sa prelivom Krofna sa
jagoda Aroma 50 secerom 50g

- ! -."’l L P
a,eur

Kroasan Grancroissant
kqjsua 90g

Kroasan ljesnik 90g

a,eur

Kroasan premium

| buter 24% 70g

B

Landessa Ice Coffee Latte
Macchiato, Cappuccino

e ——

— e

e E———

a,eur

Kroasan Rodrigo Moro - ----- - Kroasan jagoda La-
cokolada 95g,
malina 90g

Krofna
biscoff 69g

0,eur

Lorraine90g™™ "

MOKATE BIA )

B,eur

Mokate Instant J
kafa 2in1, 3in124x14g

KAFE | KROASANI

Zamiislite jutro u kojem miris svjeze
pecenih kroasana plese s aromom kafe
savrsen spoj hrskavog, maslaca punog
peciva i bogatog, toplog napitka.

Mnogi francuski kafiéi posebno biraju
vrstu kafe koja istice slatkoéu i teksturu
kroasana, pretvarajuci svaki zalogaj i
gutljaj u mali ritual uZivanja.

ovaj klasik doruc¢ka nije samo ukusna
navika, veé i savr§ena harmonija
mirisa, ukusa i trenutka opustanja.



._...--_,.__..._

—nutella -

nutella
- mulbiny

2,eur 1’eur

/ Ferrero Muffin172g 2x86 Ferrero Muffm 86g

Kolaé Miranis Domdéilmiks |
5009, Kokos padT:ra ci 709,

. -

Zerbo kocke pakovani 45 g.

RECEPT
KOK0SOVI SUVI KOLACICE:

« Pomesaijte 100 g kokosa,
50 g Secerailjaje.

MIRACLE i debea] e arienn '
FROM HONEY o ke

15,eur

11 ! Torta od meda sa
g | ‘ kakaom Marlenka 800g
|

« Oblikujte male kuglice i
stavite na pleh.

* Pecite 10 - 12 minuta na 180°C
dok ne porumene.

hs
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{4 P i - i Rolnica mini saféta -7
i Rolni0¢! mini sa krompirom, J sirom Alfa pre -
i spana¢em Alfa 459 , rda S _ . -
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I . N .= z;l___'_-p = . _.|r. 5 - Tre e L 3l

I -:-..- 1 eur _" :._... - |
& Mini kihi sa | B e ] . p- LA HT R

T4 N peéurkama - pitasaspanaéem . -

(1] St  Alfal70g .7 Pita sa krompirom

11] - Aifa220g '

111 A i

1] = — | _

| i ~

[t L] } seur

| = Kolouri sa slaninom i
u /."' — i sirom preminum 170g

eSS . i1

I Pita Alfa sa feta sirom Brio$ sa girmm hamazom
HEHR 200g, sa mesom190g i paradajzom 200g i
1] e .

J ALFA PROIZVODI e
| ol
ll | _ i Alfa je brend poznat po Sirokom asortimanu :

-' o kvalitetnih prehrambenih proizvoda, sa posebnim

{ YU fokusom na brasno, tjesteninu i pekarske o
. I ' " proizvode.

|

Njihova brasna i mjesavine za pite i hljebove
. , garantuju ujednaéene rezultate, dok tjestenine i

‘ | gotovi proizvodi nude praktiénost bez kompromisa
] Po pitanju ukusa.

[} RIEO-1Q 37 =< Pored toga, Alfa vodi raéuna o kvalitetu svakog

| sastojka, kako bi proizvodi bili sigurni, nutritivno
RN - vrijedni i ukusni. Kvalitet, tradicija i inovacija idu
r 3

ruku pod ruku, tako da svaki proizvod zadovoljava
visoke standarde i ocekivanja potrosaéa.




Vasa omiljena
italijanska pekara

Priustite sebi izabrane

. L b Lo '
Tnstiljeh Panﬂam 1 49 ' [,‘[iiiﬂ' mm E|

l
; I

\: FEtte ll’ltl R

I e
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Vigse mlijecne masti.
Vige ufusa.

FROM FRESH COW MILK CREAM SH COW MILE CREAM

4
o
—‘—-"

z’eur
Maslac Cow Butter 82%
mm Olympus 200g
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 HLJEB SA SAVRSENOM KOROM  HRSKAVI KROASANI KOD KUCGE

N,

o e i i
s B

Pospite hljeb lagano
brasnom ili napravite
male zarezke na
povrsini prije pecenja.
Kora postaje hrskava, a
unutrasnjost
vazdusasta.

I BRZA OBNOVA STARIH PECIVA

Starija peciva kratko
zagrijte u rerni ili na
tiganju s poklopcem —
vraca se hrskavost i
svjezina kao da je tek
peceno.

CUVANJE SVJEZINE

Hljebove i peciva

cuvaijte u platnenoj vrecici |
ili papirnoj kesi na sobnoj {
g

i
r

temperaturi, a lisnato
tijesto u frizideru ili

zamrzivacu — tako ostaju

svjezi i hrskavi duze

o

2

e

a

Hladenjem tijesta
izmedu razviacenjal
savijanja maslac
zadrzava oblik, pa
kroasani dobijaju
prelijepe slojeve.

RAVNOMJERNO PECENJE

Uvek zagrijte rernu prije \
pecCenja i koristite i
srednji nivo resetke — |
tako peciva dobijaju
ujednacenu boju i Wﬁ
hrskavu koru.

ZLATA VRIJEDNA PARA

Dodavanje vode u
posudu tokom
pecenja hljebaiili
peciva pomaze da kora
bude hrskava, a
unutragnjost mekand i
vazdusasta.

SOCNOST PiTa

quiqjte nekoliko
kqpljogurtq ili malo
Mmaslaca u fil zo bogatiji
ukus i soénost bez
dodatne tecnosti,

KONTROLA KVASCA

Za hljebove i pij(e sa
kvascem, prqvler_ute
da li je voda ili m[ujeko
mlako, a ne vruce =
previse topline ubija

kvasac i tijesto nece
narasti.

Za bbogqtiji Ukus j liepsu
pecqu, Premayzite
. PECIVA razmygen;
Jajetom jjj rostopljenTm
moslaqem Neposredng
prije pecenja.

1

TIJESTO KOJE JNAVAZDUSAST!
HRSKAVA PICA KOD KUCE SE NE LIJEPI \ USTIPAKA | POGACICA 4 o
. ite pi Wigoi ko vam se tijesto lijepi & o
- Pecite picu na najvisoj A y! jesto lijepi 4 . za
N\ - PR e e PR za ruke ili dasku, lagano Dodajte malo firzikod 4 v
N, dozvoljava Pospite brasnom, ali ne RErOE sac - :
\“ (250-300°C), a previse - previse kBrisie & r?emi]sku i :
NG podlogu za pecenje _ brasna gini kombmuguf léku S
NN prethodno dobro tijesto tvrdim i manje P2 dobijate -
NN zagrijte - podloga vazdusastim. fermentocmjékoéu. Mol
\ bude savrieno hrskava. ekstra P 4%

. \\ \\‘ "._‘.. o B _. o : o P oyl . e ‘ . .. Ch ! ,V ks — e .I g L A ’ "
N “}a SR a*.s-.ww. W .
: A ¢ : i | SRR P\ : ot
SN 2N i\ KK AR (1% | A ;
Za eventualne Stamparske greske ne preuzimamo odgovornost. Fotografije proizvoda su simbolicne.
Popust se obracunava na kasi i ne sabira se. Ponuda vaZi dok traju zalihe. Molimo vas za razumjevanje

@ www.aromamarketi.me
Aﬁo W ukoliko svi oglaseni akcijski artikli iz ovog lifleta nijesu dostupni u svim maloprodajnim objektima.

Ponuda traje od
8.9.do 8.10. 2025.
ili dok traju zalihe.

f Aromai Conto - Domaca Trgovina U1 0gta Hld 05 UTtET > i \ ! >
. Odstupanje moze da se pojavi usled razlicitosti formata objekata. Domaca Trgovina Josipa Broza Tita 23a
@aroma.i_conto Podgorica. Ponuda se odnosi na Aroma, City i Conto markete.



