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u kutiji 0,75l
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Period trajanja ponude: 17.11.2021-
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Vino bijelo
vrhunsko
Chardonnay
barrique
PlantaZe
0,75 4
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Bombonjera
Truffle Mix
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VINOQ,I BOMBONJERA,
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Najbitnije je da prvo izaberete vrstu éokolade.

Za intenzivniji ukus preporucujemo vam crnu ¢okoladu. Crna okolada sastoji se od oko
35-70 procenta kakaoa. Sto je procenat kakaoa veci, to ¢e cokolada biti vise gorka. Ukoliko je
vino suvo ili gorko intenzitet ukusa u ovoj kombinaciji bice jaci.

Preporuka: uz crveno vino

Za sladi ukus i kremastiju strukturu izaberite bombonjeru punjenu mljeénom ¢éokoladom.
Mlje¢na éokolada sadrzi manji procenat kakaoa pa samim tim u

kombinaciji sa vinom daje nezniji i sofisticiraniji ukus.

Preporuka: uz rose i bijela vina

Bijela oklada - u kombinaciji sa vinom izbor je za najsladi ukus! § obzirom da ne sadrii
kakao ve¢ samo kakao puter, mlijeko i zasladivace, najblaza je od svih vrsta ¢okolada.

Preporuka: uz pjenusava vina

Za kompleksnije i zanimljivije ukuse izaberife bombonjere punjene kostunjavim vocem,
orahom, ljesnikom ili &li papriicom.

s,eur

B,eur
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Crno vino 4 s8ur
vrhunsko

Cuvee
0,751

Bombonjera
fruit&nuts
Elit 200 g

s

Vino bijelo Vino Bijelo
V\i::ﬁut:':j:klg Kutjevo Maximo Oro 4 eur
KUtiovo Grasevina 0751 !
Gragevina e panire
0,751 Truffle Elit
2259

N
. £\ | z,eur

Bombonjera
| Truffle Bit
1359

5,eur

Bombenjera
Gourmet
Collecti
roza Elit



5 Leur

Vino bijelo
Special eur
Selection

Cabernet Bombonjera Austria
Sauvignon, Mozart kugle 80 g
Chardonnay
Tikved
0,751

4 ,Gur

. Drazeji Manner
+ o Mozart kugle
' 2649

2

TIKVES
TIKVES

C ABERNET

SAUVIGNON

SPECIAL EELF[‘.Q‘
CHARDONNAY
SPECIAL CELECTIN

3.5

Bombonjera u obliku
srca sa ljesnikom
Witors 108 g

599UI‘

Vino crveno
Vranac
Special

Selection

Tikves
0,751

B,eur

Vino crveno
Aleksandria _
Cuvee Tikves TIKVES
0751

VR ANEC

SPECIAL SELECTEN

e

Bombonjera
Chery

Il Boero Witors
300 g

e b

ALEXANDRIA
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3 37,eur

Vino crveno Sjekloca
rezerva 0,751

z,eur

Vino crveno, bijelo
Skovin Makedonsko
151

samo zavete markete

1,eur

Bombonjera green
Pavolli 255 g
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JASNO JE DA KO VOLI DOBAR ZALOGA], VOLI I VINO.
ZATO VAM POMAZEMO DA UPARITE NA PRAVI NACIN AROMATICNE
UKUSE UZ ODGOVARAJUCE VINO.

Slicno se slicnom raduje

Ovo je mozda najvainije ,,pravilo” koje smo upamtill. Jaéa vina uparujemo sa sirevima jafeg
ulkusa | tvrde teksture, dok lagana vina uvijek idu ,ukus pod ukus” zajedno sa laganijim, mekim
1 kremastim sirevima. Ulkusi i teksture treba da prate jedni druge.

Crvena vina i stari sivevi

Sto je sir starijl, to je njegov ukus lzrazeniji. Tekstura sireva starijih od godinu dana je tvrda,
aroma punija, te se oni idealno u uz crvena vina. Bijell tvrdl kravlji sir, starija gauda ili
tvrdi kozjl sir posebno ¢e naglasiti tonove Siraza ili Kabernet Suvinjona. Ukus dimljenih sireva
savrieno se uklapa sa vinima sorte Prokupac 1 Vranac.

Sireve sa plesni i zacinima kombinujemo sa vinima slatkastog ukusa

Sireve izraZene arome | mirisa najbolje uklapamo uz desertna vina, voénog, slatkastog

ukusa, Nasa preporuka su lepriava Rose vina posluZena na turd izmedu 12 1 14 stepent,
koja ce savréeno Izbalansirati ukus ovih sireva, Takode, uz aromaticne sireve volimo da posluzi-
mo i bijela, zaCinska vina poput Vermuta. VaZno je samo da se ukusi preklapaju 1 nadopunjuju.

Pjeruiava vina zavode mlade sireve

Prijatan, osvieZavajucl ukus mlade Gradevine, Malvazije 1 Sardonea spajamo sa kozjim 1 krav-
1jim mladim sirevima. Bijela vina jasnog tijela sa savrSeno izbalansiranim kiselinama dobro se
uklapaju sa masnijom teksturom sireva, pa nasa gastronomska ¢ula zahvaljuju dugo nakon ove

degustacije.
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Vino crveno
Primitivo salento tho crveno,
Feudo Monaci bijelo Merlot
0,751 J.P Chenet
: 0,751

L]
\ {*”’
Original 4 -
W JP.CHENET WL‘
JP. CHENET OLOMEARD-CHARDON NARS !

MERLOT ’

8 39 9 29
99 ,eur Jeur
eur
. Vino bijelo Vino pjenusavo
Vino crveno Pinot grigio Prosecco
Chianti Melini Antica Vigna Antica Vigna
0,75 0,751 0751
Melini
RISERVA
CHIANTI
DOCG
J ,eur
\Masline Conad
bez kostica
300 g

i




Vino bijelo vino bijelo Vino bijelo
Luca Malvazija Pro anima
PlantaZe Plantate Chardonnay
0,751 0,751 1 Plantaze
seur 0,751
o Prsut Montstate 100 g
: ' (MONTSTATE)
sy ..-:? d L BURIHESMAT) DELIATES
7ol
B AL
\ i
" 'I ]\‘[ RO ANTMA
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m Vino bijelo Vino rose
Pro anima Regina
Pinot blanc i . Plantaze
> m Plantaie 0,751
0,751 ,eur 1
Leur
Masline Libero
Masline Libero
Premium punjene
paprikom
340g
< PRO ANTMA
A=

PORODICE PUDA

Livanjski sir porodice Puda proizvedi se tradicionalnim postup-
kom, od neobranog mlijeka. To je tvrdi, punomasni sir koji zrije pod
prirodnom korom u podzemnim prostorijama, u obliku pravilnih,
zutih kolutova od po 2.5 i | kg Zrenje traje nekoliko mjeseci, na
prirodnoj, drveno] podlozi. Za vrhunski Livanjski sir, potrebno je
puno strpljena i truda.

Livanjski sir mljekare Eko sir Puda moze se konzumirati narezan ili
nariban, samostalno ili kao dodatak drugim jelima. MoZe se kom-
binirati uz mesnu hranu, voce, ili pak uz vino. Natin odaberite sami,
i uZivajte u bogatom okusu i mirisu Livanjskog sira.

9 Leur

Sir livanjski
Puda

24kg

LIVANJSKI

SIR

T =



10,
Priut Montella
u kocki 1 kg

9 ,eur
Vino crveno
Viadika

PlantaZe
0,751

{8
.eur
Vino crveno
Epoha

Plantaze 1 89
Leur

0,751

Crne masline Libero
Premiurm

Dimijeni sir Puda
veliki kolut 2.8 kg

Koziji sir
Puda tvrdi
/8

5]

Ovéiji sir Puda
tvrdi 1/8

Dimljeni livanjski sir Delmato sir

Pudal/s sa mediteranskim
Dimljeni livanjski sir zacinom Puda
Puda1/4 200 ¢



6,aur Hl 11,eur

Vino bijelo 1] Vino rose
| Kovacevié '5‘:'_'- ' Kovacevié
U\l Crephline - FrescoRose

0751 0751

Vino crveno Vino roze
Antonini Erdevik

Ceresa !Tri roze koze
Primitivo 0751
0,751

0&-;45@

PrimrTivo
i igndin

Dot o AR T e

Autenti¢ni proizvodi bez glutena sa najboljim lje$nikom.
Zadovoljstvo koje treba podijeliti.

4,aur 6,eur

Bombeonjera Bombonjera
Caffarel Caffarel
Italian Gormet
Selection Colection

180 g 1609




4,aur

Vino
Dalmacijano
split merlot
11

Ilmacijnineg

Leur

Bijelo Vino
Coka
Chardonn
Lederer
0,75l

3,eur

Vino crveno
Dalmacijano
split Plavina

11
Plavina
=
Dalmacijning
3 Jeur
Vino Coka
Sampanjac
Pjenusavo
0,75l

Kako vina
limo

BOJI!

NAJCESCA PODJELA VINA JESTE PREMA BOJL.
Imamo tri boje, tri vrsia vina i tri ukusa
Bijela vina:

Bijela vina pokrivaju spektar od bijele boje slame, pre-
ko svetle do tamno Zute boje. Najéeice se dobijaju od
belog, mada se mogu prizvoditi i od soka crnog grozda.
Bijelo vino najbolje ide uz bijelo meso . Posluzuje se
rashladeno, na podrumskoj temperaturi do 10 °C u

¢aSama sa visokom noZicom,
Crna vina;

Crna vina se dobijaju tako Sto se soku od grozda u pro-
cesu fermentacije dodaje opna crnog grozda koja vinu
daje specificnu boju. Crvena mesa kao 3to su jagnjetina,
svinjetina, pacetina, guicetina, curetina, ali i meso
divljaci “traze” jaci ukus, dakle, crveno vino,

Ona se posluZuju na sobnoj temperaturi od 15do 18°C.
Casa za crno vino je blago zaobljena sa nezacbilaznom

visokom noZicom.
Roze vina;

Roze vina imaju lak i pitak ukus, a proizvode se tako
Sto se prilikom fermentacije opna crnog grozda veoma
kratko, tek nekoliko sati, ostavlja u kontaktu sa sokom.
Roze vina idealno idu uz lakiu hranu, a sluZe se hladna,

mogu i direktno iz frizidera.

,eur =

X Sir Landana

) A . L, chili sambal, e
: : wild garlic —_—

200 g




9,5 10,2

PjenuSavo vino Gre Vino crveno Casillero
Man Soligo 0,751 del diablo 0,75 |

T ERVA

Casillero
del

Diable

CONCHA Y TORO

4,&[."‘

Bombonjera Kandit
prestige 2565 g

CARTINGT SAUVIGRNOS

1B,aur

Vino bijelo Casillero
Chardonnay 0,75 |

(!:a&illém
Dlah!u

CHARD
EHiLE

2 s Bur

Bombonjera
Kandit prestige
selection

150g




1= 112 79 s

Fienusavo vino Plenusavo vino Pienugavo vino enusavo vino
Mionetto Prosecco DOC 0,75 Mionetto Prosseco Rose 0,75 | Hé?., kell Trocken i Henkell Dry
samo zavede marketa samo 2a vede markets 0751 0751
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Bombonjera
Bombonjera Ferrero
Raffaello T@ 80 g raffaello 150 g

ey
Raffaello

Bombonjera Fereero
rocher T8 100 g
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> 5.9

Bajadera Kras 300 g

!

Bajadera Kras 150 g

s

Giotte Krag 153 g
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